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Pian delle Vigne 2021

Brunello Di Montalcino DOCG
2021

Der Jahrgang 2021 begann mit einem allgemein milden
Winter, gepriigt von Temperaturen, die selten einmal unter null
Grad lagen, und wenigen Regenfillen, die sich erst gegen Ende
der Jahreszeit intensivierten. Der Rebschnitt wurde spét
durchgefiihrt und verzogerte das Austreiben, so dass die
Schiiden durch den Temperaturriickgang am 7. April reduziert
wurden. Die Sommermonate waren tendenziell heif3 und
trocken, wihrend leichter Regen Ende August die
Temperaturen absenkte und eine langsame optimale Reife
begiinstigte. Die Lese, die von Mitte bis Ende September
stattfand, brachte gesunde duftende Trauben.
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Weinbereitung

Bei Eingang in der Kellerei wurden die Beeren entrappt, schonend zerdriickt und dann in Inox-Edelstahlbehélter
gefiillt, in denen die alkoholische Girung stattfand. Die Mazeration dauerte etwa 12 Tage bei einer Temperatur von
28 °C. Nach der malolaktischen Girung wurde der Wein in Eichenfisser mit einem Fassungsvermogen zwischen
30 und 80 hl umgefiillt, in denen der Ausbau in Holz begann. Nach zwei Jahren verlie der Pian delle Vigne das
groB3e Fass, um mit der langen Verfeinerung in der Flasche zu beginnen.

Geschichte

Die Tenuta Pian delle Vigne liegt 6 km siidwestlich von Montalcino. Ihr Name geht auf das gleichnamige Anwesen
zuriick, auf dem sich eine typische Eisenbahnstation des 19. Jahrhunderts befindet. Das Gut umfasst 184 ha, von
denen 65 Hektar in siiddwestlicher Ausrichtung und in Quoten von etwa 130 m mit Reben bestockt sind. Pian delle
Vigne folgt seit jeher dem Konzept der groB3en Fésser, in denen die auBlergewdhnliche Integritiit der Sangiovese-
Frucht bewahrt werden kann und die dem Brunello seine typische vibrierende Eleganz verleihen. Das Gut st seit
1995, dem Jahr der ersten Lese des Brunello Pian delle Vigne, im Besitz der Familie Antinori.

Verkostungsnotizen

Pian delle Vigne Brunello di Montalcino 2021 présentiert sich in rubinroter Farbe. An der Nase entfalten sich
angenehme delikate Noten von Mispel und gelben Bliiten, begleitet von frischen Nuancen von Blutorange;
abgerundet wird das Bouquet von Balsamnoten von Menthol und Tabak. Am Gaumen ist der Wein elegant, frisch,
weich und gepriigt von Aromen roter Frucht. Die schmackhaften feinen Tannine fithren in ein langes anhaltendes
Finale reich an Gewiirzaromen.
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