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Klima

Das Jahr 2009, das bis zur zweiten Junihélfte im Zeichen hiufiger Regenfille stand, setzte sich dann mit schénem
Wetter fort und begleitete in perfekter Weise die Entwicklung der Reben und danach die Traubenreife. Die starke
Sonneneinstrahlung in der zweiten Augusthilfte traf auf Pflanzen in gutem vegetativem Zustand und beschleunigte
insbesondere die Reife des Merlot, der frither als normalerweise gelesen wurde. Unmittelbar danach setzten die
September-Regentfille ein, und das Absinken der Temperaturen verlangsamte die Reife der spéteren Varietiten, die
so einen hervorragenden Grad an Komplexitit erreichen konnten.

Weinbereitung

Die Lese erfolgte von Hand in Erntekisten, in denen das Rebgut in die Kellerei transportiert wurde. Dort wurde es
vor und nach dem Entrappen sorgfiltig von Hand selektiert und anschlieBend schonend zerdriickt. Jede einzelne
Parzelle des Weinbergs wurde separat vinifiziert, so dass unterschiedliche Weine entstanden. Gérung und
Mazeration erfolgten in Behiltern aus Inox-Edelstahl bei kontrollierter Temperaturfithrung (25 - 30° C) und
dauerten jeweils zwischen 15 und 20 Tagen. In dieser Phase wurden Remontagen und Oxidationen
unterschiedlicher Intensitiit je nach den Erfordernissen der einzelnen Rebsorten und Parzellen durchgefiihrt. Mit
dem Mostabstich wurden die Weine in neue Barriques gefiillt, in denen vor Jahresende auch die malolaktische
Gérung zum Abschluss kam. Nach 18 Monaten Verfeinerung wurden die besten Weinpartien assembliert und in
Flaschen abgefiillt. Bevor der Wein in den Handel kam, durchlief er weitere 10 Monate der Verfeinerung in der
Flasche.

Geschichte

Erstmals erzeugt 1990, ist Guado al Tasso der Wein, mit dem Marchesi Antinori Bekanntheit und Interpretation
von Bolgheri vertieft hat und so dazu beitrug, das Potenzial dieses Terroirs in eine auf internationaler Ebene
anerkannte Identitit zu transformieren. Der Name Guado al Tasso, Dachsfurt, erinnert an das urspriingliche
Bolgheri: eine Landschaft, die von wilder Natur und Furten gepriigt ist. Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc und
Merlot von den Weinbergen zu FiiBen des Amphitheaters sind in der Cuvée in je nach Jahrgang wechselnden
prozentualen Anteilen enthalten und geben so dem Territorium und dem Jahr eine Stimme. Guado al Tasso ist ein
territoriales Mosaik, in dem Intensitit und Ausgewogenheit die Konstanten sind und Feinheit der Tannine die
stilistische Signatur.
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Verkostungsnotizen

An der Nase dominieren Balsamnoten, gefolgt von Anklingen an reife Frucht und Gewiirze. Am Gaumen ein
samtiger Auftakt mit weichen Tanninen und von groBer Feinheit. Der Nachgeschmack wird gut gestiitzt von der
mineralischen Note, die dem Wein schone Linge verleiht.

Awards

I'vini di Veronelli 2013 Super Tre Stelle [taly Associazione Italiana Sommelier “Duemilavini 2013” Guide 5
Grappoli Italy Annuario L. Maroni 90/100 Italy Wine Spectator 91/100 USA Wine Enthusiast 98/100 + Cellar
Selection USA Wine Advocate 94/100 USA Antonio Galloni 94/100 USA Falstaff 93/100 Austria James
Suckling 97/100 USA Int Wine Cellar 93/100 USA
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